
The French Buffet Catering
M E N Ü S  &  S P E Z I A L I T Ä T E N  ·  B E R L I N  ·  B O O T S E D I T I O N

L I V R A I S O N  &  I N S TA L L AT I O N  À  B O R D

Frais de livraison — 60 €
Forfait unique par événement · Berlin (quais accessibles) · installation buffet incluse

Minimum garanti par formule

ANGEBOT MINDESTANZAHL PERSONEN

Street Boat 19 personnes

Cocktail Boat 16 personnes

Mediterranean Boat 15 personnes

Premium Dinner Boat 14 personnes

Bei weniger Personen als oben angegeben: Ergänzung durch Extras (À la carte) bis zum Mindestbetrag, oder

Ausgleich der Differenz zum Mindestbetrag.

Menüs & Angebote nach Maß

Auf Anfrage erstellen wir individuelle Menüs und Angebote für jede Art von Veranstaltung an Bord — von

Fingerfood bis zum vollständigen Menü mit Tischservice.



A N G E B O T

Street Boat

Komp le t tmenü  23  €

F R E I E  A U S W A H L

Burger / Hähnchen / Seitan-Burger 12 €

150 g Patty, Bacon, Käse, hausgemachte Sauce der Saison

Gluten, Eier, Milch, Senf, Soja (Seitan), Sesam

Tenders ×2 5 €

Pickles, Mayonnaise, Ketchup, Dip der Saison

Gluten, Eier, Milch, Senf

Pommes frites VG 4 €

—  O d e r  —

Loaded Fries mit Käse und Bacon 6 €

Mayonnaise, Ketchup, Dip der Saison

Milch, Senf



A N G E B O T

Mediterranean Boat

Komp le t tmenü  29 ,50  €

F R E I E  A U S W A H L

Hummus + Focaccia VG 3,20 €

Baba Ganoush + Focaccia VG 3,20 €
Gluten, Sesam

Garnelen- und Chorizo-Spieß (65 g) 4 €
Krebstiere

Gegrillter Gemüsespieß (70 g) VG 3 €
Senf

Frittierte Calamari (80 g) 5,50 €
Gluten, Weichtiere

Kroketten mit Schinken und Käse ×3 5,50 €
Gluten, Eier, Milch

Käsekroketten ×3 VG 4,50 €
Gluten, Eier, Milch

Erbsen- und Chorizo-Kroketten ×3 5,50 €
Gluten, Eier, Milch



A N G E B O T

Cocktail Boat

Komp le t tmenü  31  €

F R E I E  A U S W A H L

Mürbeteigebäck mit Oliven & getrockneten Tomaten ×2 VG 2,50 €
Gluten, Milch

Mürbeteigebäck mit Savora-Creme & Rohschinken ×2 2,50 €
Gluten, Milch, Senf

Mini-Pita mit Kofta (80 g) & Zitronenjoghurt 6 €
Gluten, Milch

Blätterteigebäck mit Ziegenkäse & Saisonhonig ×2 (45 g) VG 4 €
Gluten, Milch

Gefüllte Mini-Tomaten mit Rind- & Schweinefleisch ×3 3,70 €
Gluten

Hähnchenspieß (60 g) 3 €

Gemüse der Saison, Pickles

Senf

Gegrillter Gemüsespieß mit Halloumi (60 g) VG 4 €
Milch, Senf

Mini-Quiche der Saison – Fleisch (150 g) 5 €
Gluten, Eier, Milch

Mini-Quiche der Saison – Vegetarisch (150 g) VG 4,50 €
Gluten, Eier, Milch



A N G E B O T

Premium Dinner Boat

Komp le t tmenü  32  €

F R E I E  A U S W A H L

Lauchsalat im Glas VG 3 €
Milch

Frischer Kräuter-Tabboulé im Glas VG 3 €
Gluten

Blätterteigebäck mit Ziegenkäse & Saisonhonig ×2 (45 g) VG 4,50 €
Gluten, Milch

Mini-Hähnchenballotine mit Garnelencreme (2×60 g) 7 €
Milch, Krebstiere

Geschmortes Rindfleisch (3×40 g) 10 €
Sellerie

Gegrilltes Saisongemüse (100 g) VG 4,50 €
Senf



À la carte — Extras

Caesar-Salat 9 €

Römersalat, Parmesan, Croutons, Tomaten, getrocknete Tomaten, Sardellen

+ Champignons & Guanciale +2,50 € · + Hähnchen +3 € · + Gravlachs & Sesamöl +3,50 €

Lyoner Salat 13 €

Salat, Comté, Speck, pochiertes Ei, Croutons, karamellisierte Zwiebeln, gegrillte Kartoffeln

+ Honig-karamellisierter Ziegenkäse +1,50 € · + Geräucherte Ente +3 €

Käseplatten Preis auf Anfrage
Milch

Wurst- und Aufschnittplatten Preis auf Anfrage
Milch

Spanische Oliven (150 g) VG 7,50 €
Keine Allergene

Vorbereitete Obstplatten VG Preis auf Anfrage
Keine Allergene

Andalusischer Gazpacho VG 7 €
Sellerie

Griechischer Salat im Glas VG 4,50 €
Milch

Kalte Mini-Quiche – Fleisch 4,50 €
Gluten, Eier, Milch

Kalte Mini-Quiche – Vegetarisch VG 4 €
Gluten, Eier, Milch

Boots-Desserts

M I N D E S T E N S  6  S T Ü C K  P R O  A U S W A H L



Schokoladenfondant mit Haselnusspraliné 3,50 €
Gluten, Eier, Milch, Schalenfrüchte (Haselnüsse)

Himbeer-Cheesecake 3,50 €
Gluten, Eier, Milch

Mandelkuchen mit Honig & Kaffee 3,50 €
Eier, Milch, Schalenfrüchte (Mandeln)

Mandelkuchen mit Pistazien & Pistazienpraliné 4 €
Eier, Milch, Schalenfrüchte (Mandeln, Pistazien)

Schokoladenmousse mit Haselnusspraliné 5 €
Eier, Schalenfrüchte (Haselnüsse)

Orangenfondant mit Vanille-Weißschokoladen-Ganache 3,50 €
Gluten, Eier, Milch

Panna Cotta mit Früchten 3 €
Milch

T H E  F R E N C H  B U F F E T  C AT E R I N G  ·  B E R L I N  ·  A L L E  A L L E R G E N E  A U F  A N F R A G E  V E R F Ü G B A R  ·

L I E F E R PA U S C H A L E :  6 0 €
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